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PICUAL
VARIEDAD



icual
Presentamos el nuevo AOVE Gran Selección con el mismo
aceite, la misma calidad y el mismo corazón. Apasionados
del aceite de oliva virgen extra de alta calidad, olivar de
montaña muy equilibrado.

Durante todo el año, el olivo es el protagonista de todo, por
eso es tratado con mimo y cuidado por nuestros
agricultores y técnicos de campo.

Los técnicos de campo, que son ingenieros agrónomos de
API Sierra Sur (Asociación de Producción Integrada),
observan y estudian con detalle los tratamientos y abonos
adecuados para el árbol, así como el punto óptimo de
maduración del fruto para iniciar la campaña.
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Detalles
✔ 100% variedad Picual
Magnífica prima en su conjunto,
caracterizada por su gran armonía,
elegancia y persistencia.

✔ Uso versátil en la cocina
Ensaladas, pescados y quesos, entre otros.
Espectacular para acompañar crudos,
realzando el sabor de los alimentos.
Directamente sobre pan fresco o pan
tostado.

✔ Máxima pureza
Un aceite premium sobresaliente en
su conjunto, caracterizado por una
gran armonía, elegancia y
persistencia.

✔ Aroma intenso y afrutado.
Presenta un intenso aroma a aceituna
verde con notas de hierba recién
cortada y hoja de olivo. También se
perciben matices afrutados como
tomate, higo, alcachofa, plátano y
almendra verde, finalizando con un
toque de hierbas aromáticas y
clorofila.



500 ml 1 botella 13,40 €

500 ml 9 botellas 13,17 €

500 ml 675 botellas 12,75 €

Distribución y tarifas

Botella

F O R M A T O C A N T I D A D € / B O T E L L A

Caja

Pallet

Nuestra variedad de Aceite de Oliva Virgen Extra Picual se distribuye en los siguientes
formatos y envases:

INFO@ELIXIRDEOLIVO.COM

ELIXIRDEOLIVO.COM

604 12 95 45


